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opdracht:

Bovenaan dit blad zie je een reeks kleine afbeeldingen van groenten. Ze vormen een randje aan het blad.

Maak helemaal onderaan het blad ook zo’n randje, ditmaal van fruit. 
Verse Knoflooksaus

heerlijke knoflooksaus voor op het stokbrood

Ingrediënten:

1 halve gesnipperde ui - 5 eetlepels volle mayonaise - 2 eetlepels magere kwark - 1 eetlepel vloeibare honing - 5 teentjes knoflook - 1 halve theelepel sherry - 1 theelepel aromat (geel) en 1 eetlepel dille 

Bereiding:

Schep de mayonaise in de kom en voeg er het knoflook aan toe. Dan voeg je de rest van de ingrediënten toe.  

Net voor het opdienen voeg je de kwark toe. Doe dit niet eerder, want dan kan de saus dun worden.

